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Innovativer Unternehmer und E.W. Arnoldi-PreistrAager Matthias Schade bringt einzigartige KloA?herz-Bratlinge auf
den Markt

Description

Gotha, 29.12.2023 4?? Der Gewerbeverein Gotha e.V. und die Stadtwerke Gotha GmbH haben im Oktober denA Ernst Wilhelm Arnoldi-Preis an
den innovativen Unternehmer Matthias Schade verliehen. Diese Auszeichnung wurde Schade fA%ar seinen herausragenden Innovationsgeist und
seine wegweisenden BeitrAage zur kulinarischen Vielfalt der Region ThAYaringen zuteil.

Matthias Schade, ein Neumitglied im hiesigen Gewerbeverein, ist bereits fAY4r seine auA?ergewAfhnlichen gastronomischen Kreationen bekannt.
Nach dem Erfolg seiner KloA?-Donuts prAasentiert er nun stolz sein neuestes Produkt: die KloA?herz-Bratlinge. Ein revolutionAgres Verfahren
ermAfglicht es Schade und seinem Team, die StAarke-Verkleisterung in den KIAJA?en prAazise zu steuern. Das Ergebnis ist ein KloA?herz-
Bratling, der nicht nur einzigartig, sondern auch weltweit ein Novum ist.
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http://Gotha, [Datum] â�� Der renommierte Gewerbeverein und die Stadtwerke Gotha GmbH haben im Oktober den begehrten Ernst Wilhelm Arnoldi-Preis an den innovativen Unternehmer Matthias Schade verliehen. Diese Auszeichnung wurde Schade fÃ¼r seinen herausragenden Innovationsgeist und seine wegweisenden BeitrÃ¤ge zur kulinarischen Vielfalt der Region ThÃ¼ringen zuteil. Matthias Schade, ein Neumitglied im Gewerbeverein, ist bereits fÃ¼r seine auÃ�ergewÃ¶hnlichen gastronomischen Kreationen bekannt. Nach dem Erfolg seiner KloÃ�-Donuts prÃ¤sentiert er nun stolz sein neuestes Produkt: die KloÃ�herz-Bratlinge. Ein revolutionÃ¤res Verfahren ermÃ¶glicht es Schade und seinem Team, die StÃ¤rke-Verkleisterung in den KlÃ¶Ã�en prÃ¤zise zu steuern. Das Ergebnis ist ein KloÃ�herz-Bratling, der nicht nur einzigartig, sondern auch weltweit ein Novum ist. Durch das innovative thermische Verfahren bleiben die KloÃ�herzen ohne TiefkÃ¼hlung bis zu vier Monate im KÃ¼hlschrank haltbar. Die Zubereitung gestaltet sich dabei Ã¤uÃ�erst unkompliziert â�� entweder in der Pfanne oder in der Fritteuse. Doch die Innovation geht Ã¼ber die Haltbarkeit hinaus: Die behandele KloÃ�masse lÃ¤sst sich nach Belieben formen, versichert der 48-jÃ¤hrige Schade. Die besondere Herzform der KloÃ�herz-Bratlinge symbolisiert nicht nur die Liebe zu ThÃ¼ringer SpezialitÃ¤ten, sondern verkÃ¶rpert auch die Strahlkraft der Region nach auÃ�en. Matthias Schade betont: "Die Herzform soll zeigen, dass wir stolz darauf sind, hier zu leben, und dass wir in ThÃ¼ringen etwas Einzigartiges zu bieten haben." Der Gastronom ist Ã¼berzeugt, dass seine KloÃ�herz-Bratlinge auch Ã¼ber die Grenzen ThÃ¼ringens hinaus fÃ¼r Furore sorgen werden. "Mit diesen Bratlingen kÃ¶nnen wir selbst in Berlin mit den aufstrebenden Essens-Start-Ups mithalten", so Schade. Aktuell sind die KloÃ�herz-Bratlinge exklusiv beim "MarktschwÃ¤rmer Erfurt" erhÃ¤ltlich, einem Online-Shop fÃ¼r regionale Produkte. Doch schon bald sollen diese innovativen KÃ¶stlichkeiten auch in anderen GeschÃ¤ften erhÃ¤ltlich sein, um einem breiteren Publikum die MÃ¶glichkeit zu bieten, die einzigartige kulinarische Kreation von Matthias Schade zu genieÃ�en. Matthias Schade setzt mit seinen KloÃ�herz-Bratlingen nicht nur gastronomische MaÃ�stÃ¤be, sondern stÃ¤rkt auch den Ruf ThÃ¼ringens als Innovationszentrum fÃ¼r kulinarische KreativitÃ¤t und Erfindergeist. Der Ernst Wilhelm Arnoldi-Preis, verliehen durch den Gewerbeverein und die Stadtwerke Gotha GmbH, wÃ¼rdigt somit nicht nur einen einzelnen Unternehmer, sondern unterstreicht die Bedeutung von Schades Beitrag fÃ¼r die Region.
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Durch das innovative thermische Verfahren bleiben die KloA?herzen ohne TiefkAYshlung bis zu vier Monate im KAYshlschrank haltbar. Die
Zubereitung gestaltet sich dabei AcuA?erst unkompliziert 4?? entweder in der Pfanne oder in der Fritteuse. Doch die Innovation geht A¥ber die
Haltbarkeit hinaus: Die behandele KloA?masse |Aasst sich nach Belieben formen, versichert der 48-jAahrige Schade.

Die besondere Herzform der KloA?herz-Bratlinge symbolisiert nicht nur die Liebe zu ThAYiringer SpezialitAaten, sondern verkAfrpert auch die
Strahlkraft der Region nach auA?en. Matthias Schade betont: ,Die Herzform soll zeigen, dass wir stolz darauf sind, hier zu leben, und dass wir in
ThAYaringen etwas Einzigartiges zu bieten haben.” Der Gastronom ist Aviberzeugt, dass seine KloA?herz-Bratlinge auch A¥ber die Grenzen
ThAYaringens hinaus fAY4r Furore sorgen werden. ,Mit diesen Bratlingen kAfnnen wir selbst in Berlin mit den aufstrebenden Essens-Start-Ups
mithalten®, so Schade.

Aktuell sind die KloA?herz-Bratlinge exklusiv beim ,MarktschwAarmer Erfurt* erhAaltlich, einem Online-Shop fAYar regionale Produkte. Doch schon
bald sollen diese innovativen KAfstlichkeiten auch in anderen GeschArften erhAaltlich sein, um einem breiteren Publikum die MAfglichkeit zu
bieten, die einzigartige kulinarische Kreation des Gothaers zu genieA?en.

Schade setzt mit seinen KloA?herz-Bratlingen nicht nur gastronomische MaA?stAabe, sondern stAarkt auch den Ruf ThAY4ringens als
Innovationszentrum fAY4r kulinarische KreativitAot und Erfindergeist. Der Ernst Wilhelm Arnoldi-Preis, verliehen durch den Gewerbeverein und die
Stadtwerke Gotha GmbH, wAY4rdigt somit nicht nur einen einzelnen Unternehmer, sondern unterstreicht die Bedeutung von Schades Beitrag fAYur
die Region.
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